
SISTEMAS DE DESCASQUE, EVISCERAÇÃO E CORTE DE
CAMARÕES

Para um processamento mais rápido, melhor e econômico de camarões



Os Sistemas Jonsson descascam camarões

MAIS RÁPIDO
Os Sistemas Jonsson são 10 vezes mais rápidos que o
descasque manual. Fácil de operar, eles dão ritmo a
produção.

O descasque mais rápido faz com que os camarões sejam
levados às etapas seguintes de
processamento/cozimento/embalagem/congelamento mais
rapidamente. Isto significa uma menor exposição dos
camarões aos fatores tempo/temperatura.

O tempo de processamento dos produtos acabados são
reduzidos significativamente, de forma que o fabricante
pode responder mais rapidamente às demandas de seus
clientes.
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MELHOR
Descascam mais uniformemente pois cada camarão é cor-
tado na profundidade exata – mesmo com pequenas difer-
enças de tamanho entre os camarões. Resultado: um pro-
duto final mais atrativo! 

Mais higiênico pois requer menos manuseio do produto.
Isto significa menor risco de contaminação, menor con-
tagem de bactérias e produto final com qualidade superior. 

Descasca com menor perda de produto e maior ou igual
rendimento que o melhor descasque manual. Seu produto
final tem maior valor. 
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MAIS BARATO
Menor mão de obra significa redução dos custos diretos de
mão de obra além de benefícios, seguro, taxas e adminis-
tração. Estendendo a jornada de produção semanal ou
ainda adicionando-se turnos resulta em ainda maior econo-
mia pois os custos do equipamento são constantes. 

Os Sistemas Jonsson descascam mais camarões em menor
espaço que qualquer outro método de descasque, econo-
mizando em espaço físico de planta, custos operacionais e
dinheiro. 

Reduza seu risco pois o baixo investimento, com alto
retorno, faz o Sistema Jonsson ter um ótimo custo benefí-
cio mesmo em regiões onde a mão de obra é barata e os
custos de capital são altos. 

Qualquer Tamanho
Os Sistemas Jonsson descascam
qualquer tamanho de camarão
sem cabeça e com cauda, de 5 a
45g (de 10 a 90 camarões por
libra).  Devido ao mecanismo se
ajustar automaticamente a cada
camarão individualmente, não é
necessário se graduar exatamente
cada lote. 

Qualquer Estilo
Os Sistemas Jonsson descascam e
evisceram todos os estilos: com-
pletamente descascado eviscerado
com cauda, borboleta com cauda,
ocidental com cauda, EZ peel
(eviscerado com casca e cauda),
ou ainda completamente descas-
cado, eviscerado sem cauda.
Modifique de um estilo para outro
em segundos, sem uso de ferra-
mentas.

Qualquer Tipo
Os Sistemas Jonsson descascam
qualquer tipo de camarão sem
cabeça, seja ele fresco ou descon-
gelado. Descasca qualquer espécie
de camarão, seja ele de água
quente, de criação ou selvagem,
de água doce ou salgada, sempre
com os melhores resultados!

Qualquer Quantidade
Os Sistemas Jonsson são ideais
para qualquer necessidade de
descasque – desde o uso parcial
em restaurantes até plantas de
processamento de altas capaci-
dades. Seu desenho modular per-
mite expansão fácil e econômica,
além de re-arranjos conforme a
demanda e necessidade da pro-
dução.
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Como funciona o sistema Jonsson de descasque
A chave para a qualidade superior é o processo
individual de cada camarčo. Todos os equipamentos
Jonsson se ajustam automaticamente a cada
camarčo, descascando e eviscerando delicadamente
de acordo com cada estilo selecionado. 

Um par de escovas remove a veia. 
Um garfo segura a carne do camarčo, retirando-
a delicadamente da casca, sem rasgá-la. 
A casca entčo é depositada em um local
diferente. 
Após o descasque, o trabalho é terminado
através de inspećčo visual e acabamento
manual (se necessário).  

Uma pequena pinća pega um camarčo da
esteira de alimentaćčo. 
O camarčo é levado entčo ąs guias de centrali-
zaćčo ao mesmo tempo que uma grande pinća
segura firmemente a casca do camarčo.
Se for selecionado estilo com cauda, a casca
do corpo é quebrada do segmento da cauda. 
A pinća grande carrega o camarčo através de
um cortador patenteado e de um sistema de
guias que divide a casca precisamente. 
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Sistema tipico Jonsson de descasque



Grande
(30,2g -
45,0g)

Médio
(18,1g -
21,6g)

Pequeno
(5,0g -
6,4g)

Uma
Estação de
Descasque

191 102 30 2

Três
Estações de
Descasque

567 306 91 6

Seis
Estações de
Descasque

1134 612 181 12

Número de
Operadores

Tamanho do Camarão

Tamanho
do Sistema

PPrroodduuttiivviiddaaddee ddoo SSiisstteemmaa
em Kilos de camarão descascado por hora

Os Sistemas Jonsson
descascam camarões 

MAIS
INTELIGENTE

Os Sistemas Jonsson permitem maior con-
trole e previsão de custos atuais e futuros.
Disponibilidade e custo de mão de obra
especializada são imprevisíveis mas sem-
pre com tendência de aumentar com o
passar do tempo. De forma oposta, con-
forme o capital investido é depreciado, os
custos fixos decrescem. Com o Sistema
Jonsson, custos voláteis de produção são
transformados em custos estáveis e pre-
visíveis.

Instale o quanto antes o Sistema Jonsson
de descasque de camarões e veja como os
benefícios e a redução de custos é vanta-
josa. Potencialize seus lucros!
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Especialistas em máquinas de descasque desde 1955
Desde sua fundação em 1955, a Gregor
Jonsson Inc. tem se dedicado à industria de
camarão em tempo integral. Nosso único
negócio é projetar, fabricar e distribuir sis-
temas de descasque, evisceração e corte de
camarões.

Hoje, a Jonsson é a única empresa fornecedora
de equipamentos para a industria de camarão
que pode: 

Descascar qualquer tamanho de 5g a 45 g.

Descascar qualquer estilo – completa-
mente descascado com ou sem cauda,
borboleta, ocidental ou Ez-peel.

Descascar qualquer tipo – água quente,
cultivado ou selvagem, água doce ou sal-
gada, fresco ou descongelado. 

Descascar qualquer quantidade – eco-
nomicamente e facilmente expansível de
acordo com o seu negócio. 
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Representante exclusivo no Brasil:

COMÉRCIO, IMPORTAāŐO E REPRESENTAāÕES LTDA.
TEL: +11 5092-2322 
FAX: +11 5093-6031

tribeca@tribeca.com.br
Forma Não. 87P Impresso nos EUA.

Web Site www.jonsson.com    


